<
BRYGGERIKROGEN

Avsmakningsmeny
Haér serverar vi 7 av vara favoritratter fran menyn
850kr/person
Dryckespaket 850kr/person

Blandat dryckespaket 725kr/person
Alkoholfritt dryckespaket 500kr/person

Den sociala maltiden

Haér serverar vi 3 sociala serveringar, allt pad fat och i
skdlar sd& ni kan skicka runt allt i sdllskapet och dela fritt.

Servering 1
Chark, ost, pickles, chips & dipp
Servering 2

Kottfat med de 4 kottdetaljer som vi har pad menyn &
tillbehoren

Servering 3

Dessert vdljs fran menyn

650kr/person

Dryckespaket 500kr/person
Alkoholfrittpaket 270kr/person



BRYGGERIKROGEN

MENY V.23 & V.24 2025

FORRATTER
Vitsparris, Sandefjordsds, hasselndtter & Bredsjé hard 185kr
White asparagus, butter sauce, hazelnuts & Bredsjd pecorino

Sotad makrill, chorizo, grdnsparris & Karintorps tomater 195kr
Chared mackerel, chorizo, green asparagus & Karintorps tomato

Hjorttartar, jordartskocka, ramslok & &ggkram 195kr
Deer tartare, Jerusalem artichoke, ramson & eggcreme

VARMRATTER
Bakat agg, gronsparris, gotlandslins & pak choi 275kr
Baked egg, green asparagus, lentils & pak choi

Roding, farskpotatis, forellrom, vitsparris & dill 345kr
Char, new potato, trout roe, white asparagus & dill

valj vilket kott du onskar:
Choose between:

Biff 355kr
Sirloin

Hijortytterfilé 425kr
Deer

Lammentrecdte 385kr
Lamm rib eye

Hangmérad biff med fettkappa 425kr

Dry aged sirloin

Garnityr som serveras till den kottdetalj du valt:
Garniture served with the cut of meat you selected:

Gronsparris, tomat, mandelpotatis, koérvel & rodvinssas
Green asparagus, tomato, potato, chervil & red wine sauce

OST

Linnéa vitmégel fran Jurss, rabarber, ingefidra & brioche 145kr
DESSERTER

Svenska jordgubbar, vaniljglass, blondie & flader 135kr

Swedish strawberries, wvanilla ice cream, blondie, elderwflower

Rabarber, syren, tonka & mandel 135kr
Rhubarb, lilac, tonka bean & almond

Chokladtryffel med honung fran Nora 45kr
Chocolate truffle with honey from Nora

Har du matallergi? Fraga vad maten innehédller.



