
 
MENY V.13-14 2024  

 

FÖRRÄTTER 

Betor, färskost, fänkålspollen, kavring   155kr  

Beet, cream cheese, fennel pollen, rye bread  

 

Rökt gös, gurka, citron, vitsparrismajonnäs   175kr 

Smoked pike-perch, cucumber, lemon, white asparagus  

mayonnaise  

 

Sotat nötkött, ramslök, senap, lagrad ost  165kr  

Blackened beef, ramson, mustard, aged cheese 

 

    

VARMRÄTTER 

Jordärtsskocka, svamp, Sandefjordsås, kål, gråärt  235kr 

Jerusalem artichoke, mushroom, ”Sandefjordsauce”,   

cabbage, grey peas  

 

Skreitorsk, kirskål, potatis, blåmusslor, krasse   325kr 

Skrei cod, weeds, potato, mussles, cress  

 

 

Garnityr till kötträtten  

Morot, lök, peppar, örter    

Garniture for meat 

Carrot, onion, pepper, herbs   

 

Välj vilket kött du önskar:  

Choose between: 

Biff      335kr 

Sirloin  

Lammentrecôte     395kr 

Lamm rib eye  

Hängmörad biff     425kr 

Dry aged sirloin  

 

OST 

Änglunda kittost, äpple, solrosfrön    135kr 

Änglunda putty cheese, apple, sunflower seeds  

 

DESSERTER 

Rulltårta, blåbär, vanilj, citron     125kr  

Cake, blueberry, vanilla, lemon 

 

Hjortron, brynt smör, kola    125kr 

Cloudberrys, browned butter, toffee 

 

Chokladtryffel      30kr 

Chocolate truffle  

 

Har du matallergi? Fråga vad maten innehåller. 


